
Chocolate Chip Cookies

ingrediënten
270 gram bloem
1 tl baking soda (of bakpoeder)
1 tl zout
200 gram boter
150 gram kristalsuiker
150 gram bruine suiker
1 tl vanille-extract (of vanille suiker)
2 grote eieren
230 gram chocolate chips
130 gram ongezouten noten, gehakt

bereiding
Verwarm de oven voor op 190 graden celsius.

Meng de bloem, bakpoeder en zout in een kleine kom door elkaar.
Mix de boter, kristalsuiker, bruine suiker en vanille extract vervolgens in een grote kom totdat het cremig is. 
Voeg de eieren één voor één toe en mix het tot 1 geheel.

Meng het bloemmengsel erdoor, en vervolgens de chocolate chips en noten.

Leg het mengsel met 2 lepels in kleine bolletjes op een bakplaat bekleed met bakpapier.

Bak vervolgens in 9 tot 11 minuten totdat de koekjes goudbruin zijn. Laat 2 minuten afkoelen op het bakpa-
pier en vervolgens op een rooster.

© inmyredkitchen.wordpress.com


